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GENUSS AUS OSTERREICH kennzeichnet
das exklusive Fleischsortiment der Eurogast-
Eigenmarke. Mit Qualitédtsversprechen!

Die 4 x AT-Auszeichnung garantiert hochste
Gastroqualitit aus Osterreich.
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, aufgezogen, geschlachter uud zerlegt in Otterreich.




Geuuss aus OSTERREICH * *

Ein dsterreichisches Qualititsversprechen
mit Handschlagqualitit.

GENUSS AUS OSTERREICH ist ein Exklusivlabel der Eurogast Eigenmarke. Die dazugehérige
Kennzeichnung 4 x AT garantiert, dass die Tiere in Osterreich geboren, aufgezogen, geschlachtet
und verarbeitet wurden. Eine nattrliche und tierfreundliche Haltung sowie hochste 6sterreichische
Guteklasse sind gesichert.

In der Herstellung der gleichmafSig roh plattierten Huhnerbrust- bzw. Schweinekarree Schnitzel (ca. 6 mm)
werden ausschliefSlich frische Produkte, spezielle Gewiirzmischungen und Semmelbrésel vom Backer des
Vertrauens verwendet. Das schmackhafte Ergebnis ist eine klassisch gut haftende Panade, die ein ausgewo-
genes Soufflieren ohne Schwenken erméglicht.

Die Gastronomie setzt verstérkt auf Regionalitat und Nachhaltigkeit. Eurogast Osterreich entspricht den
hohen Erwartungen und bietet mit GENUSS AUS OSTERREICH Produkten eine breite Auswahl an hoch-
wertigem Fleisch aus Osterreich. Die 4 x AT Auszeichnung gewahrleistet 100%igen Genuss aus Osterreich
mit kurzen Transportwegen und einer optimalen Frische. Zudem wird maximale Transparenz geboten.
Die Herkunft und Verarbeitung der Tiere kénnen vollumfanglich nachvollzogen werden. Zertifizierte
heimische Lieferanten versprechen zartes, saftiges Fleisch mit einem intensiven Geschmack.

Qualitét und Sicherheit Nachbhaltigkeit
Osterreich hat strenge Vorschriften fir die Tierhaltung, Schlach- Der Kauf von Fleisch mit der Kennzeichnung 4 x AT unterstutzt
tung und Lebensmittelverarbeitung. In Osterreich produziertes die heimische Landwirtschaft und reduziert, aufgrund der kurzen
Fleisch wird regelmafSig auf Qualitat und Sicherheit tiberprift. Transportwege, den CO,-FufSabdruck.
Kund:innen schatzen den besonderen Geschmack und die Zart-
heit des Fleisches. Transparenz

Konsument:innen erhalten umfangreichste Informationen tiber
Tierwohl die Herkunft des Fleisches und die Produktionsbedingungen.
In Osterreich werden laut gesetzlicher Regelung Tiere artge- Dies schafft Vertrauen und erméglicht den Kund:innen, bewuss-
recht gehalten. Die Aufzucht erfolgt in Umgebungen mit aus- te Entscheidungen zu treffen.
reichendem Platzangebot, Futter und Wasser stehen jederzeit
zur Verfugung.

Eurogast Osterreich ist seit 2018 IFS-Broker zertifiziert. Anhand konsequenter und wiederkeh-
render Uberpriifungen (Audits) werden siamtliche Produkte durch qualifizierte Auditoren auf die
Einhaltung gesetzlicher Vorschriften und Produktspezifikationen iiberpriift.
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Wiener Schnitzel Wiener Schnitzel
vom Schwein vom Huhn
roh, paniert = roh, paniert =.
4x AT =5 4x AT =3
K =" TK =0
ca.33Stickaca. 120 g = ca.33Stickaca. 120 g =
4kg =3 4kg =3
Art.Nr. 1014584 =0 Art.Nr. 1016169 =0
)I ~ MIANDE )I & MI‘NDE
“rgekoe” Augra® Crekov” st
Wiener Schnitzel Wiener Schnitzel
vom Schwein vom Huhn
roh, paniert ?m roh, paniert g._r,
4x AT =3 4x AT =3
TK =5 TK =5
ca.29Stickaca 140g =m- ca.27Stickaca150g  mm-
4kg - 4kg =2
Art. Nr. 1014589 =o Art. Nr. 1016170 =0
)l “ MIANDE )’ « MIANDE
“rgekoe” Augrm® Crekov” Ausrat
Wiener Schnitzel Wiener Schnitzel
vom Schwein vom Huhn
roh, paniert E% roh, paniert EB
4 x AT = @ 4 x AT =%
TK =5 TK =5
ca. 25 Stiick aca. 160 g N ca. 22 Stickaca.180 g -
4kg =5 4kg =
Art. Nr. 1014591 =o Art.Nr. 1016168 =0
)/ ~ MIANDE
“reeco®” AusTR?
-,
Wiener Schnitzel
vom Schwein I 'PP
roh, paniert EF: a
4x AT =3
_r
I 20 Stack 3 ca, 200 =" Um ein gleichméafSiges Soufflieren ohne Schwenken
Zal'( uckaca. 9 = © zu erreichen, empfehlen wir, die gefrorenen Wiener
Arthr 1014592 E§ Schnitzel bei einer Temperatur von 160° in ausreichend
o =° Fett goldbraun auszubacken.
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Eurogast Osterreich GmbH
Hauptstrafse 150

6511 Zams, Osterreich

T +43 5442 90807
zentrale@eurogast.at

genuss.eurogast.at



